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DESCRICAO DO PRODUTO: MARCA COMERCIAL:

Complexo enzimatico para aumento de maciez e durabilidade na | SOFT PANE NS

prateleira

REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE: FABRICANTE:

Produto isento de registro na ANVISA conforme RDC n° 240 de
26 de julho de 2018
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INTENCAO DE USO:

O complexo de enzimas e aditivos tém como fung¢@o:

- 0 aumento da resisténcia da massa, possibilitando varia¢des no
processo;

- 0 aumento da absor¢do de agua, fortalecendo a rede de gluten, e
garantindo um 6timo desempenho na fermentagdo com aumento
do volume;

- aretencao de umidade, mantendo a maciez e garantindo a
durabilidade e maior tempo de prateleira.

COMPOSICAO:

Amido de milho, estabilizante polissorbato 80, emulsificantes
esteroil-2-lactil-lactato de sodio e lecitina de soja, acido
ascorbico, enzimas alfa amilase (fonte Aspergillus oryzae) ¢
amiloglucosidase (fonte Aspergillus niger), oxidante
azodicarnonamida, umectante sorbitol e antiaglomerante
carbonato de calcio.

NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.
ALERGICOS: PODE CONTER TRACOS DE TRIGO,
OVO, LEITE E SOJA.

INSTRUCOES DE USO:

Misturar de 100g a 200g de Soft Pane NS TFF para
cada 50 Kg de farinha de trigo. Misturar na farinha,
misturar em velocidade lenta e acrescentar os demais
ingredientes da receita, conforme o procedimento
habitual.

EMBALAGENS:

Embalagens institucionais primarias: sacos de PEBD com o
conteudo de 1Kg e caixa de embarque em papeldo com 10Kg de
produto.

Informagdes que constam na embalagem primaria: nome do
produto, peso liquido, validade, n° de registro, composigao,
sugestdo de uso, fabricante ¢ data de validade e /n° de lote vide
impressao.

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: 100 porcdes
Porgdo 100g
100g %VD*

Valor Energético (Kcal) 0 Kcal 0%
Carboidratos totais (g) 0,19 0%
Agucares totais (g) 0,19
Agucares adicionados (g) O0g 0%
Proteinas (g) 0g 0%
Gorduras totais (g) 0g 0%
Gorduras saturadas (g) O0g 0%
Gorduras trans (g) 0g 0%
Fibra alimentar (g) O0g %

RECOMENDACOES DE ARMAZENAMENTO
E TRANSPORTE:

Manter a temperatura ambiente média de 25°C, em ambiente
seco ¢ arejado; armazenado em condi¢Ses sanitarias adequadas,
obedecendo o sistema PEPS. Transportar em veiculo fechado.

CUIDADOS DE MANUSEIO:

Evite o contato direto com a pele e olhos, se ocorrer irritagdo,
lavar com agua corrente em abundancia. Em caso de ingestdo
acidental, buscar socorro médico. Apds aberta a embalagem,
selar ou fechar com fita adesiva para ndo formar grumos.
Manter o produto na sua embalagem original.
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Sédio (mg) | 0,02mg 0%

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo

VALIDADE: RASTREABILIDADE:

6 meses sob boas condi¢des de armazenamento. O sistema de codificagdo do n° de lote do produto permite
identificar quando foi processado, quais os fornecedores de
matéria-prima e embalagem, quando as matérias-primas foram
recebidas e liberadas para processo, suas analises
correspondentes, quando o produto foi expedido e para qual
cliente foi enviado.
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