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ESPECIFICACAO TECNICA
MISTURA PARA BISCOITO DE POLVILHO

Cod.: CQ-ET-12

Revisao: 02

Data: 30 de junho de 2025

DESCRICAO DO PRODUTO:
Mistura para preparo de Biscoito de Polvilho.

REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE:
Produto isento de registro na ANVISA conforme RDC n° 843/24
e IN 281/24.

RESPONSAVEL TECNICO: Eng* Cassia B. Ricci - CREA-SP
0685026871

FABRICANTE:
TFF ALIMENTOS LTDA
Rua Aparecida de Sdo Manuel, 190 — Vila Nova lorque — Sao
Paulo SP
CNPJ 07.191.880/0001-70
Fone (11) 2722-6519
0800 77 06519
e-mail: tffalimentos@tffalimentos.com.br

DESCRICAO:
E uma mistura em p6 ja com todos os ingredientes, para serem
adicionados agua e dleo, para o preparo de Biscoito de Polvilho.

COMPOSICAO:

Polvilho azedo, 6leo de palma, amido modificado de mandioca,
soro de leite em po, sal e ovo desidratado

NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE.
ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADO DE LEITE.
PODE CONTER SOJA.

INSTRUCOES DE USO:

Receita sugerida:

1 Kg de Mistura para Biscoito de Polvilho TFF
900 ml de dgua

100 ml de 6leo vegetal

Preparo:

1) Numa batedeira, colocar juntos todos os
ingredientes e bater em alta velocidade por 5
min, até obter uma massa homogénea.

2) Untar uma assadeira com desmoldante TFF e
pingar a massa de biscoito de polvilho, com o
auxilio de uma manga.

3) Assar em forno turbo a 150°C, por
aproximadamente 20min ou em forno lastro a
190°C, pelo mesmo periodo ou até ficarem

RECOMENDACOES DE ARMAZENAMENTO
E TRANSPORTE:

Manter a temperatura ambiente média de 25°C;
armazenado em condigOes sanitarias adequadas,

obedecendo o sistema PEPS. Transportar em veiculo
fechado.
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dourados.

EMBALAGENS:
Saco de polietileno em Caixa de papeldao com 10 Kg.

Informagdes que constam na embalagem: nome do
produto, peso liquido, validade, n° de registro,
composicao, fabricante e data de validade e /n° de lote
vide impressao.

RENDIMENTO

1Kg de Mistura para Biscoito de Polvilho pode
render até 1500g de biscoito assado.

Informacdes nutricionais do blend Ciabatta

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS:

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS E SENSORIAIS:

INFORMAGAO NUTRICIONAL .
_ _ A mistura apresenta:
Porgdes por embalagem: 100 por¢des
Porgéo 100g
100g %VD* Cor: branca
Valor Energético (Kcal) 388 Kcal 19% Sabor: caracteristico
Carboidratos totais (g) 739 24% Odor: caracteristico
Agucares totais (g) 73 g
Agucares adicionados (g) 0g 0%
Proteinas (g) 1,09 2%
Gorduras totais (g) 1049 15%
Gorduras saturadas (g) 9,09 43%
Gorduras trans (g) 0g 0%
Fibra alimentar (g) 1,19 5%
Saodio (mg) 1141 mg 57%
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo
VALIDADE: RASTREABILIDADE:

6 meses sob boas condigdes de armazenamento.

CODIGO DE BARRAS:

TOKg.ooiiiiiiiieicicies 7898926296296

O sistema de codificacao do n° de lote do produto permite
identificar quando foi processado, quais os fornecedores de
matéria-prima ¢ embalagem, quando as matérias-primas foram
recebidas e liberadas para processo, suas analises
correspondentes, quando o produto foi expedido e para qual
cliente foi enviado.

Eng® Céssia Ricci - CREA-SP 0685026871
Qualidade Total



